Hobbychuchi Zug

l. Jahresbericht, zu Handen der Generalversammlung vom 18.Jan.1967

Mit gzemischten Gefllhlen ging ich im Oktober 1965 daran, in Zug einen
Klul kochender Mdnner zu  rinden. Ich wurde jedoch angenenm uberrascht,
indem am 4. Novenmber 1965 im Hotel Liwen ein voller Saal kochfreudiger
sédnner begriusst werden durfte.

Aus unserer Griandungsvorsammlung gingen
36 liobbykdche hervor. Neu eingetreten sind
42 xoch freudige MNénner.

7 Hitglieder verliessen uns (3 infolge Abreise von iug, 3 aus berurlichen
und 1 Mitglied aus privaten Urinden), sodass eine schar von 41 Xochen
den Hobby treu geblieben ist. Derzeit warten drei Anwirter sennsiichtig auf

einen Austritt.

Ich glaube sagen zu dirfen, dass wir das Vereinsziel

"Pflege der Kochkiinste im Rahmen eines Freundes-
kreises talentierter Amateure”

bereits im ersten Vereinsjahr erreicht haben und erlaube mir, das Vereins-
Jahr 1966 nochmals Revue passieren zu lassen:

m Dezember 1
cab es geschnetzeltes Kalbfleisch, Trockenreis

Im J
wagten wir bereits ein Ossy-Bucchi

m Feb

kochten wir ein ungarisches Gulasch als Eintopfgericht.

Die Paprika=-3auce dilirfe noch allen gut in Erinnerung sein.

Zur Kronung des Mahles zauberte uns Feusi Alois ein "Dessert Bugenie".

im Hirgz

£ing es nach franztsischem -‘¢zept. Unser Schweinsbraten schien anklang gee-
funden zu haben, denn er gehirt zunm Speisezettiel bei Festlichkeiten vere-
schiedener Hobbykochfamilien.

Nach diesen drei lukullischen Gerissen ernahnte uns der lassier zum
Sparen, un die Kasse wieder etwas zu sanieren. JoO bastelten wir

m

einen Linsiedler Kisekuchen.
Der zum lenue vorgesehene Schwarztee - trotzdem er vielen sicher besser
getan hitte - wurde mit geistrigen Getrinken vertauscht.

In Nai
probierten wir ee mit Haistalern, garniert mit Kise und geschnetzelter
Kalbsleber. Es war dies ein vorziigliches Gericht. Den grossen Absenzen

nach zu schliessen ist der llais bei den suger=-Hobbykochen jedoch nicht so
sehr beliebt,

Am Fronleighnamstag besuchten wir mit 29 Zochen die Maggifabrik in Kemptal.
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Nach eindriicklicher Betriebsbesichtigung und einem Besuch bei unserer "Gotte'
dem"Marianne Berger Institut" offerierte uns die Maggi ein vorzigliches
z'Vieri. Auf der Rickfahrt machten wir einen Zwischenhalt in loten und
erreichten nach einer schinen Falhrt durchs "SHuliamt" den Heimathafen Zug.

im Juni
wagten wir wieder ein kostbares !enli, nuimlich "Kalbsr.gout Marengo",
Kartoffelstock und grine DBohnen.

i ' i auf den Gottschalkenverg nahumen 14 Famiiien
mit 30 Erwachsenen und 19 Uindern von Klubmitgliedern teil. Dazu geselliten
sich noch einige Gédste von unserem Patenklub Zinsiedeln. 'nserc Menzinger
Kollegen hatten alles aufs beste organisiert. Zw.r uusste die Unterhaltung
und Geselligkeit des herrlichen wWetters wegen, etwas leiden; doch profi-
tierten alle Teilnehmer, insbesondere unsere Frauen und “inder vom wunder-
baren Vorsommertag bei herrlichen Spazliergingen auf den aussichtsreichen
libhen des Gottschalkenberges. Es sclhiien, der Duft der Bratwlirste lockte
noch viele Ausfliigler an, sodass Elsener Sepp ait seinem Grill bis spit
abends nicht zur Huhe kam. Dieser Taug wird allen Teilnehmern unvergesslich
bleiben und es ist an uns Zugern in kommenden Soumer etwas ebenblirtiges zu
organisieren.,

Im A

war bei uns wWilly Brenneisen, Hochfachlehrer, aus zZlrich, zu Gast und
bastelte mit uns Kalte FPlatten. Mit seinem bekannten !iumor und seiner
grosser Fachkenntnis, konnte er uns einige wertvelle Handgriffe beibringen.,
Er gab sich alle Milhe, wunderbare Flatten herzurichten, die wir dann
anschliecsend zu bereits vorgerlckter Ctunde in unserem lublokal degu=-
stierten. Es war ein schfner Abend und ein wunderbares Lssen - jedoch auch
kostsplelig - sodass wir wieder an die Sanierung unserer Finanzen denken
mussten,

kochten wir deshalb eine "Pizza &4 la Marianne" die wiederum alle Kiche
begeistern konnte,

Im

bereitete uns unser Meisterkoch Weber ians ein echtes "Zuger Balchen-
mohli" nach seinem Hausrezept. Mit der wunderbaren Sauce hat er sich den
Titel eines "Chef Sauciere" redlich verdient.,

Am 2 Uxto

betraten 10 Hobbyktche mit teils klopfendem Herzen eine Grosskiiche, um den
Insassen des Altersheims an der Waldheimstrasse sine Abwechslun; zu bieten.
Wie aus den frohen Gesichtern der letagten Giste zu lesen war, diurfen wir
auch diesen Anlass als vollen Erfol; buchen.Wir durften 70 alten Leuten eine
grosse Freude bereiten. Aus Dankesworten und Briefen konnten wir entnche-
men, dass man uns bald wieder erwartet.

lioven
besuchte wir mit 15 Mit;liedern die Weinausstellung in Ziirich. Zin guter
Tropfen gehtrt zu jedem guten Essen und wir hatten Gelegenheit vom Besten
zu degustrieren. Uie Schau war eindricklich und in gehobener Stinmung
verbrachten wir einmal nehr cinen Abend unter Hobbykdchen.
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tte Novem
profitierten wir von der Szison und kochten "Hirschpfeffer". Selbstge~-
bastelte ¥nbpfli nach allen Varianten zubereitet, vollendeten das ktstli-
che Muhl s

Zur Abschluss des ersten Vereinsjuzhres durften wir unsere Frauen und einige
"Offizielle" am 7.Dezember als unsere Glste willkoumen heissen. Das Lrog8=-
se Bankett in der Kuntine der Verzinkerei Zug mit

"Filet Wellington"

diverse Beilagen und Dessert machte unseren ilub in Jug erst so richtig
gesellschaftsfihig. Das lldnncrkochen verschwand aus der Yarikoetur und

rief hoher Begeisterung der Teilnehmer und Gidste. Das Jaliresschlussuan—
kett darf aufgrund des viclerorts gehtrten Lobs uls “ronung unseres ersten
Vereinsjahres in die Annalen der Hobbychuchi Zug eingehen,

Das erste Jahr - ich nenne c¢c Versuchsjahr - ist nun zu snde. ¥ir wollen
ung bemilhen unser Hobby am Xochherd auch weiteruin zu pflegen und unsere
Kincte pegenseitig zu fordcrn.

Es bleibt mir nur noch, meinen Kollegen .1 Vorstand fur die standige
Dereitschaft und die gute Zusammenarbeit recht herzlich zu danken. Auch
herzlichen Dank an die SchulbehSrden von Zug, vor allem Frl. lofmann,
dass sie uns das Kochen in einer Schulkiiche gestatten. Auch danken michte
ich dem Abwart, Herrn Aschwanden, der auch “fters ein Auge zudricken
musste, da wir nicht immer zu gew nschter Zeit mit der Xocherei fertig
wurden. und schlussendlich danke ich allen HobbykSchen fiir das mir im
abgelaufenen Jahr geschenkte Vertrauen und fir den guten Gceist, der in
unserem ¥lube herrscht.

Ich winsche allen wieder viele frohe Jtunden am “ochierd und dem Verein
ein erspriessliches Jahr nit dem Leitgedunken unserer Grinder:

"Hénner an Xochherd, das ist eine feierlich, ernste Sache",

Zug, im Januar 1967

Der Prisident

kiser Franz
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